RESTAURANT
& APRES PLAGE

LUNDI AU VENDREDI
de 12h a 14h et de 19h a 21h45

LA PIZZ°

MARGHERITA 1S
Sauce tomate, fior di latte et basilic

REGINA 16
Sauce tomate, fior di latte, champignons
et jambon blanc

SPECK E FICHI 17
Sauce tomate, fior di latte, jambon speck,
carpaccio de figues, parmesan et roquette

4 FORMAGGI 17
Sauce tomate, fior di latte, taleggio, gorgonzola
et parmesan

5 FORMAGGI 18
Créeme de ricotta, fior di latte, taleggio,
gorgonzola et parmesan

AFFUMICATA 18
Créme de ricotta, fior di latte, bacon fumé,
scarmoza et noisettes

LES SUPPLEMENTS
= 8

MENU a
PTITS MATELOS*

*ENFANT JUSQU'A 10 ANS

Q) 1

STEAK HACHE ET FRITES

ou

FISH AND CHIPS

ou

GNOCCHI SAUCE TOMATE ET PARMESAN

1 BOULE DE GLACE

ou
1 DESSERT DE LA SEMAINE

PRIX T.T.C EN EUROS - SERVICE INCLUS

LES ENTREES

FEUILLETTE AUBERGINES

FACON PARMIGIANA

Pate feuilletée origan, caviar d’aubergines,
tomates cerises confites, jambon speck
et parmesan

SCARMOZA FRITTA
Beignets de scarmoza, roquette, poire et noix

ENTREES DE LA SEMAINE
A découvrir sur notre ardoise

LES PLATS

ENTRECOTE A LA BORDELAISE 200g
Sauce Bordelaise, frites et salade

FILET DE BAR A LA SICILIENNE
Grillé a la plancha, caponata et jus de veau

LASAGNE DU LAGO
Poireaux, taleggio et bacon fumé

GNOCCHI DU MOMENT
A découvrir selon 'numeur du Chef

PLATS DE LA SEMAINE
A découvrir sur notre ardoise

LES DOUCEURS

MILLEFEUILLE CHOCOLAT & FIGUES
Crémeux chocolat, praliné aux noix,
figues marinées au vinaigre balsamique

POIRE POCHEE AUX EPICES
Poire pochée a la cannelle, coulis fruits rouges,
pistaches grillées et chantilly pain d'épices

ASSIETTE DE FROMAGES
Gorgonzola, taleggio et tome de montagne

DESSERT DE LA SEMAINE
A découvrir sur notre ardoise

CAFE / THE GOURMAND

GELATO 1, 2 ou 3 boules
Vanille, Chocolat, Fraise ...
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NOS VINS

Y
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ROUGE

2022 - CH. DU BARAIL - BORDEAUX

Merlot & Cabernet Sauvignon - Souple & Généreux

2021 - CH. LE BRUILLEAU - PESSAC LEOGNAN
Merlot & Cabernet Sauvignon - Complexe, Raffiné & Tannique

2020 - CLOS DE MAGNE FIGEAC - SAINT EMILION

Merlot & Cabernet Franc - Puissant & Sec

2022 - M DE MALAJAY - COTE DU RHONE

Grenache, Syrah & Mourveédre - Epicé

2022 - MIOPASSO - POUILLES, ITALIE

Primitivo - Intense & Souple

2018 - CH. HAUT MARBUZET - SAINT ESTEPHE

Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc & Merlot - Puissant & Tannique

2016 - SIRENE DE GISCOURS - MARGAUX

Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc & Merlot - Fruités & Epicés

2019 - CH. COUHINS - PESSAC LEOGNAN

Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc & Merlot - Raffiné & Puissant

BLANC

2023 - CH. DU BARAIL - BORDEAUX

Muscadelle, Sauvignon & Sémillion - Sec, Vif & Fruité

2023 - CLOS DES LUNES D'ARGENT - BORDEAUX
Sauvignon Blanc & Sémillion - Sec & Puissant

2023 - BIG VENTOUX - VALLEE DU RHONE

Clairette, Grenache Blanc, Roussanne, Vermentino, Viognier - Sec & Fruité

2023 - DOMAINE DE CAMBOS - COTE DE GASCOGNE
Gros Manseng - Moelleux & Puissant

2018 - LES CARMES DE RIEUSSAC - SAUTERNES

Sémillion & Sauvignon Blanc - Moelleux & Puissant

ROSE

2024 - E STRETTE - CORSE
Cabernet Franc, Merlot & Cabernet Sauvignon - Minéral & Vif

CHAMPAGNES & PETILLANTS

CHAMPAGNE MONTAUDON
Pinot Noir, Pinot Meunier - Rafiné

CHAMPAGNE DEUTZ BRUT
Pinot Noir & Chardonnay - Fruité & Frais

CHAMPAGNE DEUTZ ROSE
Pinot Noir & Chardonnay - Riche & Puissant

PROSECCO ALBERTO TORRESI - ITALIE
Glera - Léger & Acide

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION
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BOISSONS CHAUDES

Café Expresso / Déca / Noisette

Double Expresso
Café Allongeé / Creme
Café Frappé / Latte

Capuccino / Chocolat chaud

Thé / Infusion
Irish coffee

RHUM 4

Rhum Flor de Cana 4 ans
Embargo Anejo Spiced
Cachaca Aguacana
Diplomatico

Don Papa

WHISKY 4c

William Lawson's
Jameson

Jack Daniel's

Lagavulin

Nikka From The Barrel
Seélection Moon Harbour

GIN 4c

Sapio Dry Bio
Moon Gin

VODKA 4

Glen's
Pyla

TEQUILA 4

Tiscaz
Silver Patron
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SOFTS & EAUX

Coca Cola / Coca Cola Zéro / Perrier 33cl

Orangina / Fuzetea / Limonade 25cl

Jus de Fruits Meneau Bio 25cl

Orange, Pomme, Ananas, Tomate

Jus d’'orange pressé 25c¢l

Vittel / San Pellegrino 50cl
1L

PV
LAGO

& APRES PLAGE

LUNDI AU VENDREDI
de 12h a 14h et de 19h a 21h45

BIERES

EN PRESSION 25cl
Tiger Bock / Azimut IPA / 1664 Blanche g
Monaco / Panaché / Sirop )
Picon 5

EN BOUTEILLE

Corona 35.5cl
Desperados 33cl
Corona 0% 33cl
APERITIFS & DIGESTIFS
Ricard 2cl
Martini blanc - rouge ocl
Vin blanc créme 20cl
Champagne creme 20cl
Pineau des Charentes oecl
Porto blanc - rouge 6cl
Lillet blanc / Lillet Rose ocl
Get 27 / Bailey’s /| Amaretto 4cl
Limoncello 4cl
La Prune 4cl
Cognac VS Maison Gautier 4cl
Bas Armagnac XO Domaine Tariquet 4cl

&

~
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L'’ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION



15CL
LAGO

Rhum Flor de Cafa 4 ans, Rhum Embargo Anejo
Spiced, Amaretto, jus d'orange, jus d'ananas,
feuilles de menthe

MOJITO @

Rhum Flor de Cana 4 ans, menthe, citron vert,
sucre, perrier, Angostura

PINA COLADA

Purée de coco, Rhum Flor de Cana 4 ans,
Rhum Embargo Anejo Spiced, jus d’ananas

CAIPIRINHA / CAIPIROVSKA @
Cachaca Aguacana / Vodka Glen’s,
citron vert, sucre

MOSCOW MULE / LONDON MULE
Vodka Glen's / Gin Sapio Bio,
citron vert, sucre, gingerbeer

MARGARITA FROZEN @

Tequila Tiscaz, citron vert, triple sec

MADELEINE
Flor de Cafa Spresso, Amaretto,
triple sec, jus d’'ananas

AMERICANO - 8cl

Martini Blanc, Martini Rouge, Campari

NOS COCKTAILS m

A PARTAGER... OU PAS

CHIPS

Poivre ou Sel de mer

FUET
PLANCHE CHARCUTERIE

Jambon speck, jambon de Paris
& 1/2 fuet

PLANCHE FROMAGE

Taleggio, tome de montagne
& gorgonzola

PLANCHE MIXTE

CROQ' LAGO

Mozzarella / Pesto
& Jambon / Mozzarella

L'’ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION
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LES SPRITZ

15CL

LE CLASSIQUE

Aperol, Prosecco, orange, Angostura

ST-GERMAIN

St-Germain, Prosecco, citron jaune,
feuilles de menthe

LIMONCELLO BASILIC

Limoncello, Prosecco, feuilles de basilic

LILLET

Lillet rosé, Prosecco, pamplemousse, thym

BELLINI

Prosecco, purée de péche

COCKTAILS
AU CHAMPAGNE

15CL

MIMOSA

Jus d’'orange pressé, Champagne Montaudon

MOJITO ROYAL @

Rhum Flor de Cafa 4 ans, menthe, citron vert,
sucre, Champagne Montaudon, Angostura

LILLET ROYAL

Lillet Blanc, Champagne Montaudon, citron vert

NOS MOCKTAILS

15CL

VIRGIN MOJITO @

Citron vert, sucre, menthe, perrier

VIRGIN COLADA

Purée de coco, jus d’ananas

GINGIN

Citron vert, purée de fraises, gingerbeer

@ VARIANTES POSSIBLES :

Fraise, Mangue, Péche, Coco ou Framboise



